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町
民
文
化
が
花
開
い
た
江
戸
前
期

の
元
禄
２（
１
６
８
９
）年
創
業
。半

世
紀
後
の
宝
暦
年
間
に
は
秋
田
藩
主

か
ら「
秀
で
て
良
し
」と
称
さ
れ「
秀

よ
し
」を
銘
柄
に
冠
し
た
と
い
う
老

舗
の
杜
氏
を
務
め
16
年
に
な
る
。

　
豊
穣
の
地
・
仙
北
平
野
が
も
た
ら

す
全
て
の
恵
み
を
生
か
す「
地
域
の

食
文
化
と
の
和
合
」を
真
髄
と
す
る

酒
造
り
に
欠
か
せ
な
い
の
が
地
下
45

㍍
か
ら
湧
き
上
が
る
奥
羽
山
系
の
伏

流
水
だ
。

　
清
涼
で
、長
期
熟
成
、寒
仕
込
み
に

適
し
た
や
や
軟
水
だ
が「
地
下
水
と

は
い
え
、年
ご
と
に
発
酵
の
進
み
具

合
を
左
右
す
る
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム
の
含

有
量
が
異
な
り
ま
す
。そ
れ
に
米
の

硬
さ
も
違
う
。そ
し
て
、良
い
酒
と
い

う
だ
け
で
は
な
く
飲
み
手
の
嗜し

好こ
う

に

も
合
わ
せ
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
。

酒
造
り
が
楽
だ
と
思
っ
た
こ
と
は
一

度
も
あ
り
ま
せ
ん
」と
話
す
。

並
行
複
発
酵
に
心
血

　

麹こ
う
じの
酵
素
に
よ
っ
て
で
ん
ぷ
ん
が

ブ
ド
ウ
糖
に
変
化
す
る
糖
化
と
、ブ

ド
ウ
糖
が
酵
母
の
働
き
に
よ
っ
て
ア

ル
コ
ー
ル
に
変
化
す
る
発
酵
を
同
時

に
進
め
る
日
本
酒
の
並
行
複
発
酵

で
は
、双
方
の
バ
ラ
ン
ス
が
重
要
と
な

り
、杜
氏
の
技
術
と
経
験
が
も
の
を

い
う
。

　「
軟
ら
か
い
米
で
麹
が
勝
っ
て
糖
化

が
進
め
ば
甘
っ
た
る
い
酒
に
。逆
に
糖

化
が
進
ま
ず
に
発
酵
が
進
め
ば
辛
く

て
う
ま
み
の
少
な
い
酒
に
な
り
ま
す
。

難
し
い
か
ら
こ
そ
ど
う
す
れ
ば
醸
し

や
す
く
で
き
る
の
か
知
恵
を
絞
る
の

で
す
」。こ
の
た
め
、米
に
適
し
た
水

分
を
吸
わ
せ
る
原
料
処
理
・
洗
米
か

ら
心
血
を
注
ぐ
。

キ
レ
と
ふ
く
よ
か
さ

　
「
秀
よ
し
」は
秋
田
の
酒
ら
し
い

「
濃
醇
」が
持
ち
味
だ
が
、食
や
飲
み

手
の
嗜
好
の
変
化
に
伴
い
多
様
な
展

開
も
み
せ
て
い
る
。「『
こ
れ
で
満
足
』

と
い
う
造
り
は
あ
り
ま
せ
ん
。ち
ょっ

と
ず
つ
で
も
進
化
を
求
め
な
け
れ

ば
、飲
ん
で
も
ら
え
る
酒
に
は
な
り

ま
せ
ん
」と
話
す
。「『
秋
田
酒
こ
ま
ち
』

『
山
田
錦
』、新
酒
米『
一
穂
積
』『
百

田
』、ど
ん
な
酒
米
で
も
キ
レ
と
ふ
く

よ
か
さ
を
両
立
し
た
造
り
を
目
指
し

て
い
ま
す
。そ
れ
に
、酒
米
、麹
菌
、酵

母
菌
、仕
込
み
方
法
や
分
析
な
ど
、

新
技
術
は
次
々
に
更
新
さ
れ
ま
す

し
、お
客
様
の
要
望
も
限
り
が
あ
り

ま
せ
ん
。酒
造
り
の
奥
深
さ
に
も
限

り
が
あ
り
ま
せ
ん
」

　
昨
年
は
蔵
か
ら「
杜
氏
が
試
し
て

み
た
い
酒
」を
一
本
仕
込
ん
で
と
言
わ

れ
、初
め
て『
五
百
万
石
』で
純
米
大

吟
醸
を
醸
し
た
。「
狙
っ
た
の
は
越
後

の
酒
の
端
麗
さ
と
秋
田
の
酒
の
し
っ

と
り
感
を
備
え
た
酒
質
。こ
の
よ
う

な
腕
試
し
を
さ
せ
て
も
ら
え
る
酒
蔵

だ
か
ら
面
白
い
ん
で
す
」

晩
酌
は
常
温
コ
ッ
プ
酒

　
晩
酌
は
欠
か
さ
な
い
。缶
ビ
ー
ル
を

１
本
飲
ん
だ
後
は
秀
よ
し
の
本
醸
造

を
常
温
で
コ
ッ
プ
に
注
い
で
ご
く
ご
く

と
。酒
蔵
の
方
針
で
、賄
い
ご
飯
は
お

い
し
い
も
の
を
た
っ
ぷ
り
と
出
す
の
が

秀
よ
し
流
。各
大
学
で
酒
造
り
を
学

ん
で
い
る
学
生
が
何
人
も
泊
ま
り
込

み
で
研
修
に
来
る
。そ
の
後
も
連
絡

を
く
れ
る
学
生
も
お
り
、意
欲
的
な

若
い
人
と
の
交
流
も
楽
し
み
の
一つ
。

　
最
近
は
吟
醸
偏
重
の
き
ら
い
が
あ

る
と
感
じ
て
い
る
。「
た
だ
、そ
れ
で
は

酒
の
多
様
性
が
な
く
な
っ
て
し
ま
う
。

し
っ
と
り
と
し
た
米
の
香
り
と
コ
ク

味
が
純
米
酒
の
持
ち
味
。純
米
吟
醸

は
華
や
か
な
香
り
と
キ
レ
の
良
さ
、そ

し
て
口
に
広
が
る
旨
味
の
バ
ラ
ン
ス

が
大
事
。消
費
者
の
多
様
な
要
求
に

応
え
ら
れ
る
腕
と
品
質
を
維
持
し
ま

す
」と
飲
み
手
フ
ァ
ー
ス
ト
の
姿
勢
を

貫
く
。

飲
み
手
フ
ァ
ー
ス
ト
貫
く
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