
出羽鶴酒造
〒019-1901  大仙市南外字悪戸野81
TEL.0187-74-2600

杜氏

佐
さ さ き

々木 亮
あ き ひ ろ

博
出羽鶴酒造（大仙市南外）
1971年、羽後町生まれ。湯沢市内の高校を卒業後、秋田県
醗酵で酒造りに携わり、2003年に山内杜氏組合の杜氏試験
に合格。鈴木酒造を経て2020年7月から出羽鶴酒造杜氏

豊
富
で
、キ
レ
の
あ
る
鮮
や
か
な
味
わ
い

の
酒
に
仕
上
が
り
ま
す
」

　
さ
ら
に
、大
仙
市
刈
和
野
の
大
綱
引
き

の
た
め
の
酒「
大
綱
の
響
」は
刈
和
野
産

の
酒
米
を
醸
す
た
め
、同
地
区
の
湧
水

を
く
ん
で
く
る
と
い
う
究
極
の「
テ
ロ
ワ
ー

ル
」（
立
地
や
風
土
、水
質
に
根
ざ
し
た
醸

造
）。新

旧
酒
米
そ
ろ
い
踏
み

　
現
代
米
の
ル
ー
ツ「
陸
羽
１
３
２
号
」

と
、最
新
の
秋
田
米
の
ホ
ー
プ「
サ
キ
ホ
コ

レ
」と
い
う
新
旧
の
米
を
同
時
に
醸
し
て

い
る
無
二
の
蔵
で
も
あ
る
。

　「
陸
羽
は
か
つ
て
の
主
力
米
で
あ
り
、酒

造
り
に
も
用
い
ら
れ
て
い
た
こ
と
で
し
ょ

う
。農
業
技
術
の
指
導
者
で
も
あ
っ
た
作

家
・
宮
沢
賢
治
も
、冷
害
に
強
い
米
と
し

て
栽
培
を
奨
励
し
た
と
さ
れ
ま
す
。陸
羽

を
使
っ
た
微
発
泡
酒
は
賢
治
の
童
話
に

登
場
す
る『
ク
ラ
ム
ボ
ン
』の
名
称
を
冠

し
、ス
ト
ー
リ
ー
性
も
大
事
に
醸
し
て
い

ま
す
」

ま
ろ
や
か
な
酒

　
サ
キ
ホ
コ
レ
の
造
り
は
今
冬
か
ら
始

ま
っ
た
。「
初
め
て
の
米
で
、蒸
米
や
浸
漬

　
幕
末
の
１
８
６
５
年
、南
楢
岡
の
地

主
・
伊
藤
家
が
創
業
し
た「
ヤ
マ
ト
酒
造

店
」を
出
自
と
す
る
老
舗
の
出
羽
鶴
酒

造
。農
地
改
良
や
米
増
産
に
尽
力
し
た

父
祖
の
代
か
ら
、地
元
の
良
質
米
作
り
か

ら
関
わ
る「
米
作
り
か
ら
の
酒
造
り
」が

承
継
さ
れ
て
い
る
。

　
２
年
前
か
ら
杜
氏
を
務
め
る
佐
々
木

さ
ん
が
醸
す
の
は
伝
統
の「
出
羽
鶴
」、

県
内
酒
店
有
志
と
立
ち
上
げ
創
業
時
の

蔵
の
名
前
を
冠
し
た「
や
ま
と
し
ず
く
」、

国
内
主
産
地
の
酒
米
の
特
長
を
生
か
し

た「
晴せ
い
で
ん田

」と
い
う
３
つ
の
ブ
ラ
ン
ド
で
展

開
す
る
多
彩
な
酒
。

15
品
種
の
酒
米
使
用

　
使
用
す
る
酒
米
は
、地
元
産
の
秋
田

酒
こ
ま
ち
や
美
山
錦
、美
郷
錦
な
ど
の
ほ

か
、１
０
１
年
前
に
国
内
初
の
人
工
交
配

米
と
し
て
大
仙
市
で
生
ま
れ
た「
陸
羽
１

３
２
号
」、今
秋
本
格
デ
ビ
ュ
ー
す
る
秋
田

の
新
ブ
ラ
ン
ド
米「
サ
キ
ホ
コ
レ
」。さ
ら
に

は
酒
米
の
王
様「
山
田
錦
」（
兵
庫
県
）や

「
ゆ
き
さ
や
か
」（
北
海
道
）と
い
っ
た
県

外
生
ま
れ
の
米
も
加
え
15
品
種
を
数
え

る
。

　
仕
込
み
水
も
蔵
の
地
下
水
の
ほ
か
、ブ

ラ
ン
ド
や
商
品
の
特
徴
を
生
か
す
た
め

蔵
外
の
水
源
も
使
用
。「
さ
ま
ざ
ま
な
酒

米
と
仕
込
み
水
の
組
み
合
わ
せ
は
、酒
質

や
味
の
均
一
化
と
い
う
点
に
細
心
の
注
意

を
要
し
ま
す
。が
、こ
れ
も
酒
造
り
の
醍

醐
味
、杜
氏
の
腕
の
見
せ
ど
こ
ろ
と
思
っ

て
い
ま
す
」と
佐
々
木
さ
ん
。

　「
出
羽
鶴
」や
、「
晴
田
」に
使
う
蔵
の
地

下
水
は
、出
羽
丘
陵
の
雪
解
け
水
が
源
。

「
県
内
で
最
も
や
わ
ら
か
く
清
澄
な
軟

水
で
、口
当
た
り
良
く
、キ
メ
細
や
か
で

滑
ら
か
な
味
わ
い
の
酒
を
醸
す
の
に
最

適
で
す
」究

極
の
テ
ロ
ワ
ー
ル

　
一
方
、「
や
ま
と
し
ず
く
」の
仕
込
み
水

は
蔵
か
ら
山
間
に
入
っ
た
水
源
の
湧
水
。

「
海
底
が
隆
起
し
た
場
所
に
あ
り
貝
化

石
の
地
層
を
通
る
た
め
、ミ
ネ
ラ
ル
分
が

米
作
り
に
こ
だ
わ
り

生
酛
造
り
回
帰
加
速

の
時
間
や
水
加
減
が
手
探
り
状
態
で
し

た
が
、大
粒
の
た
め
割
れ
る
こ
と
も
な
く

均
質
な
醸
し
が
で
き
そ
う
で
す
。タ
ン
パ
ク

質
の
含
有
率
が
低
い
の
で
、ス
ッ
キ
リ
し

た
酒
を
目
指
し
ま
す
」

　
平
成
年
代
に
ほ
と
ん
ど
の
酒
を
純
米

酒
に
し
た
出
羽
鶴
。今
ま
た
、昔
な
が
ら

の
生き

酛も
と

造
り
へ
の
回
帰
を
加
速
さ
せ
て
い

る
。乳
酸
を
添
加
せ
ず
自
然
の
力
を
生
か

し
た
造
り
で
、時
間
も
手
間
も
技
術
も
要

す
る
が
、「
酸
も
あ
り
、米
の
う
ま
味
を
最

大
限
に
引
き
出
せ
ま
す
。今
で
は
蔵
の
酒

の
６
割
を
生
酛
造
り
で
醸
し
て
い
ま
す
」

と
い
う
。

　
佐
々
木
さ
ん
が
目
指
す「
ふ
く
み
が

あ
っ
て
キ
レ
も
あ
り
、ま
ろ
や
か
な
酒
」に

も
生
酛
造
り
は
欠
か
せ
な
い
。
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