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 勝
か つ ひ ろ

広
地酒物語「銀隣」那波商店 （秋田市）
1972（昭和47）年生まれ。横手市山内で育
ち、埼玉で畳職人の修業を積み、28歳で帰郷
し那波商店入り。35歳から杜氏

県立大の学生たちと連携しての酒造り

無
限
の
造
り
に
挑
み

軽
快
な
酒
を
目
指
す

杜氏

ま
り
込
み
、通
い
の
２
人
の
蔵
人
と
と
も

に
造
り
に
専
念
す
る
と
い
う
、昔
な
が
ら

の
ス
タ
イ
ル
を
貫
い
て
い
る
。

　「
朝
も
暗
い
う
ち
か
ら
酒
造
り
に
浸

り
っ
き
り
で
す
が
、常
に
新
し
い
発
見
が

あ
り
楽
し
い
で
す
よ
」と
笑
う
。

　
海
に
近
い
蔵
の
仕
込
み
水
は
発
酵
を

促
進
す
る
ク
ロ
ー
ル
分
を
多
く
含
む
。「
こ

の
水
を
使
っ
て
軽
く
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
酒

を
造
る
こ
と
を
常
に
目
指
し
て
い
ま
す
」

と
話
す
。

舌
と
喉
が
指
標

　
主
た
る
原
料
米
は
大
潟
村
産
の「
秋
田

酒
こ
ま
ち
」。こ
れ
に
さ
ま
ざ
ま
な
酵
母

と
麹
菌
を
掛
け
合
わ
せ
て
多
様
な
酒
を

醸
す
。「
酵
母
は
蔵
付
き
酵
母
に
他
の
酵

母
を
加
え
た
り
、麹
菌
は
普
通
酒
用
と
吟

醸
用
の
も
の
を
合
わ
せ
た
り
し
ま
す
。３

種
類
の
酵
母
を
掛
け
合
わ
せ
た
酒
も
あ

り
ま
す
。こ
う
し
た
試
行
錯
誤
で
軽
快
な

酒
を
求
め
て
い
る
の
で
す
」と
い
う
。

　
で
き
た
酒
は
全
て
試
飲
す
る
。「
自
分

の
舌
や
喉
が
バ
ロ
メ
ー
タ
ー
。そ
の
感
覚
を

基
に
さ
ら
に
新
た
な
掛
け
合
わ
せ
を
考
え

た
り
し
ま
す
」と
藤
田
杜
氏
。

　「
酒
造
り
の
広
が
り
は
無
限
で
す
。だ

か
ら
楽
し
い
の
で
す
」と
も
。

　
秋
田
市
土
崎
港
に
根
を
下
ろ
す
那
波

商
店
。代
表
銘
酒
・
銀
鱗
は「
ソ
ー
ラ
ン

節
」の「
踊
る
銀
鱗
‐
」の
歌
詞
に
ち
な
む

と
い
う
。江
戸
後
期
か
ら
昭
和
初
期
ま
で

多
く
の
漁
師
が
ニ
シ
ン
漁
の
出
稼
ぎ
で
北

海
道
に
渡
っ
た
港
町
な
ら
で
は
の
ス
ト
ー

リ
ー
を
秘
め
た
地
酒
だ
。

　「
銀
鱗
を
熱
燗か

ん

で
飲
む
の
が
サ
イ
コ
ー

で
す
ね
」と
語
る
の
が
山
内
杜
氏
の

本
場
・
横
手
市
山
内
育
ち
の
藤
田
杜
氏

（
50
）だ
。

　
秋
田
藩
御ご

用よ
う
き
き聞
商
人
・
那
波
家
八
代

目
当
主
・
三
郎
右
衛
門（
祐
生
）が
藩
命

に
よ
り
開
設
し
た
醸
造
試
験
施
設
・
酒し

ゅ
ぞ
う造

方か
た

御お
ん

試た
め
し
ど
こ
ろ
所
を
出
自
と
す
る
歴
史
あ
る
蔵

で
15
年
間
杜
氏
を
務
め
て
い
る
。

　
高
校
卒
業
後
、家
業
の
畳
店
を
継
ぐ

べ
く
埼
玉
で
修
業
を
重
ね
28
歳
で
帰
郷
。

「
畳
業
が
オ
フ
に
な
る
冬
季
の
働
き
口

と
し
て
、ま
た
地
元
山
内
の
若わ

か

勢ぜ

の
な
ら

い
と
し
て
酒
造
り
を
す
る
た
め
那
波
商

店
の
門
を
た
た
き
ま
し
た
」と
語
る
。

蔵
に
泊
ま
り
込
み

　
米
研
ぎ
か
ら
麹
こ
う
じ

屋
、酛も
と

屋
と
経
験
を
重

ね
35
歳
で
杜
氏
試
験
に
合
格
。今
で
も
寒

造
り
が
行
わ
れ
る
10
月
中
旬
か
ら
翌
年

の
3
月
末
ま
で
、2
人
の
蔵
人
と
蔵
に
泊

県
立
大
と
産
学
連
携

　
産
学
連
携
の
酒
造
り
に
も
積
極
的
に

参
画
し
て
い
る
。県
立
大
学
の
生
物
資
源

科
学
部
で
醸
造
を
学
ぶ
学
生
を
蔵
に
招

き
、同
大
大
潟
キ
ャ
ン
パ
ス
の
実
習
田
で

収
穫
し
た「
秋
田
酒
こ
ま
ち
」を
用
い
、精

米
・
洗
米
か
ら
蒸む

し
ま
い米
、麹
・
酒
母
造
り
、仕

込
み
、上じ

ょ
う
そ
う槽
ま
で
全
て
の
工
程
を
指
導
・

体
験
さ
せ
て
い
る
。そ
し
て
学
生
が
醸
し

た
酒
は「
究き

わ
む」の
ネ
ー
ミ
ン
グ
で
販
売
し
て

い
る
。

　「
学
生
た
ち
は
真
剣
に
酒
造
り
に
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。そ
の
真
面
目
さ
に
大
い
に

刺
激
を
受
け
て
い
ま
す
」

夏
は
山
仕
事

　
寒
造
り
が
終
わ
る
と
山
内
に
戻
り
、次

の
造
り
が
始
ま
る
ま
で
山
仕
事
に
勤
し

む
。「
チ
ェ
ー
ン
ソ
ー
に
燃
料
、飲
料
水
、食

料
を
携
え
一
日
中
、山
を
歩
き
伐
採
。汗

だ
く
の
体
力
勝
負
で

す
が
、体
は
鍛
え
ら

れ
ま
す
」と
語
る
。寒

仕
込
み
期
間
は
仕
事

が
終
わ
る
と
蔵
か
ら

Ｊ
Ｒ
秋
田
駅
前
ま
で

約
９
㌔
走
り
、な
じ

み
の
居
酒
屋
で
ハ
イ

ボ
ー
ル
２
杯
と
熱
燗

１
合
を
飲
み
列
車
で

土
崎
駅
に
帰
っ
て
く

る
日
々
。蔵
の
杜
氏

部
屋
前
に
は
筋
ト
レ

用
具
も
置
い
て
い
る
。

細
マ
ッ
チ
ョ
杜
氏
・
藤

田
さ
ん
の
ア
グ
レ
ッ

シ
ブ
な
酒
造
り
は
続

く
。

東北初の鉄筋コンクリートの酒蔵として建てられた銀鱗の蔵
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