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試
行
錯
誤
18
年

　

醤し
ょ
う
ゆ油
・
味み

噌そ

醸
造
を
生
業
と
す
る

同
社
が
、「
い
し
る
」（
石
川
県
）、「
い
か

な
ご
醤
油
」（
香
川
県
）と
並
ぶ
、日
本

三
大
魚
醤
の
し
ょっ
つ
る
製
造
に
乗
り

出
し
た
の
は
、ハ
タ
ハ
タ
資
源
の
急
激

な
減
少
が
続
い
て
い
た
１
９
８
３
年
の

こ
と
。

　
「
し
ょ
っ
つ
る
の
起
源
は
江
戸
期
。

漁
師
の
家
庭
な
ど
で
は
冬
に
ど
っ
と

揚
が
る
ハ
タ
ハ
タ
と
塩
で
醤
油
代
わ
り

に
手
前
し
ょ
っ
つ
る
を
造
っ
て
い
た
の

で
す
。そ
れ
が
漁
獲
減
少
に
伴
う
価
格

高
騰
な
ど
に
よ
り
消
滅
の
危
機
に
あ

り
ま
し
た
。ハ
タ
ハ
タ
本
場
の
醸
造
店

と
し
て
、３
０
０
年
に
及
ぶ
食
文
化
を

復
権
さ
せ
な
け
れ
ば—

と
の
思
い
に

突
き
動
か
さ
れ
ま
し
た
」と
、諸
井
秀

樹
社
長（
66
）は
振
り
返
る
。

　
「
原
料
は
前
浜（
地
元
産
）の
ハ
タ
ハ

タ
と
塩
だ
け
」、時
代
の
嗜し

好こ
う
に
合
わ

せ「
魚
臭
く
な
く
、上
品
で
ま
ろ
や
か

な
味
」と
い
う
こ
だ
わ
り
を
自
ら
に
課

し
、途
中
、３
年
間
の
ハ
タ
ハ
タ
全
面

禁
漁
も
経
て
試
行
錯
誤
18
年
。21
世

紀
の
幕
開
け
と
同
時
に
、３
年
熟
成

も
の
の「
秋
田
し
ょ
っ
つ
る
」を
商
品

化
。

　
こ
の
取
り
組
み
は
、世
界
規
模
で
食

の
多
様
性
を
守
る
活
動
を
展
開
し
て

い
る
ス
ロ
ー
フ
ー
ド
協
会（
本
部
・イ
タ

リ
ア
）に
よ
り
、２
０
０
６
年
に
食
の

世
界
遺
産
と
さ
れ
る「
味
の
箱
舟
」に

選
定
さ
れ
た
。

熟
成
で
透
明
感

　
「
十
年
熟
仙
」は
究
極
の
味
を
追
い

求
め
、試
験
的
に
１
９
９
９
年
仕
込
み

を
10
年
間
熟
成
さ
せ
２
０
０
９
年
に

発
売
。経
年
に
よ
り
透
明
感
や
マ
イ
ル

ド
さ
が
増
し
、11
年
に
は
日
本
野
菜
ソ

ム
リ
エ
協
会
の「
調
味
料
選
手
権
」で

圧
倒
的
得
票
に
よ
り
最
優
秀
賞
に
輝

き
、13
年
に
は
観
光
庁
主
催
の「
世
界

に
も
通
用
す
る
究
極
の
お
土
産
」に
選

ば
れ
た
。

　

年
間
５
０
０
本
限
定
、２
０
０
㍉

㍑
で
３
千
円（
税
抜
き
）と

い
う
価
格
な
が
ら
毎
年
完

売
。今
年
の
商
品
は
01
年
に

仕
込
ん
だ
19
年
熟
成
も
の

だ
。例
年
、県
外
の
デ
パ
ー

ト
や
高
級
ス
ー
パ
ー
か
ら
の

引
き
合
い
が
多
い
が
、今
年

は
少
々
様
相
が
異
な
る
と
い
う
。「
コ
ロ

ナ
禍
で
帰
省
で
き
な
い
身
内
に
本
物

の
古
里
の
味
を
食
べ
さ
せ
た
い
と
い
う

県
民
の
需
要
が
増
え
て
い
ま
す
」

温
故
知
新
の
境
地

　

伝
統
食
し
ょ
っ
つ
る
は
鍋
の
ほ

か
、
ラ
ー
メ
ン
の
隠
し
味
、
焼
き
そ

ば
や
野
菜
炒
め
、
さ
ら
に
は
フ
レ
ン

チ
、
イ
タ
リ
ア
ン
料
理
へ
と
多
様
性

を
広
げ
、
古
く
て
新
し
い
発
酵
調
味

料
と
し
て
の
境
地
を
開
い
て
い
る
。

「
イ
タ
リ
ア
ン
や
フ
レ
ン
チ
の
料
理

人
は
年
代
物
の
バ
ル
サ
ミ
コ
な
ど
の

調
味
料
を
有
し
て
い
る
こ
と
が
ス
テ

イ
タ
ス
。
し
ょ
っ
つ
る
も
そ
う
な
れ

れ
ば—

」

　

肝
心
の
ハ
タ
ハ
タ
に
は
禁
漁
と
そ

の
後
の
資
源
管
理
型
漁
業
に
よ
り
回

復
し
つ
つ
あ
っ
た
資
源
量
が
再
び

減
っ
て
い
る
と
い
う
懸
念
も
あ
る
。

が
、
諸
井
さ
ん
は
言
い
切
る
。
「
ど

ん
な
に
漁
獲
が
減
り
、
高
値
に
な
っ

て
も
前
浜
の
ハ
タ
ハ
タ
で
し
ょ
っ
つ

る
を
造
り
ま
す
。
秋
田
県
の
魚
で
あ

り
、
県
民
の
ア
イ
デ
ン
テ
ィ
テ
ィ
ー

な
の
だ
か
ら
」

　

究
極
の
し
ょ
っ
つ
る
は
ハ
タ
ハ
タ

食
文
化
を
未
来
に
つ
な
ぐ
フ
ラ
ッ
グ

シ
ッ
プ
の
よ
う
だ
。　

　
「
世
界
に
も
通
用
す
る
究
極
の
お

土
産
」「
食
の
世
界
遺
産
」「
調
味
料
選

手
権
最
優
秀
賞
」…
高
級
コ
ニ
ャ
ッ
ク

を
思
わ
せ
る
ス
マ
ー
ト
な
瓶
に
詰
め
ら

れ
た
琥
珀
色
の
液
体
に
与
え
ら
れ
た
、

き
ら
星
の
よ
う
な
称
号
や
タ
イ
ト
ル

だ
。

　
こ
の
澄
ん
だ
液
体
が
し
ょっ
つ
る
と

言
っ
た
ら
驚
く
だ
ろ
う
か
。諸
井
醸
造

（
男
鹿
市
船
川
港
）の「
十
年
熟
仙
」

は
男
鹿
産
ハ
タ
ハ
タ
と
天
然
塩
だ
け
で

10
年
以
上
発
酵
・
熟
成
さ
せ
る
と
い

う
、素
材
も
時
間
も
極
め
た
逸
品
。
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