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こ
だ
わ
り
の
素
材
と
品
質

「
い
ぶ
し
金
」の
味
わ
い

を
設
け
た
。検
品
も
重
視
。一
本
一
本

真
空
パ
ッ
ク
後
の
加
熱
殺
菌
の
状
態
、

混
入
物
の
有
無
な
ど
を
確
か
め
、大

根
の
ヒ
ゲ
１
本
で
も
残
っ
て
い
れ
ば
生

産
者
に
返
品
し
再
出
荷
を
認
め
な
い

と
い
う
徹
底
ぶ
り
だ
。

　

生
産
・
出
荷
量
は
２
０
０
８
年
の

５
０
０
本（
県
内
販
売
）か
ら
需
要
が

伸
び
続
け
19
年
は
１
万
５
千
本
、コ
ロ

ナ
禍
の
今
年
も
１
万
本
超
が
見
込
ま

れ
る
。最
大
の
取
引
先
は
全
国
の
グ

ル
メ
食
材
を
そ
ろ
え
る
都
内
の
高
級

ス
ー
パ
ー「
成
城
石
井
」。金
樽
の
お
い

し
さ
と
品
質
管
理
、同
店
と
の
高
級

ジ
ュ
ー
ス
な
ど
の
取
引
実
績
に
よ
る
横

手
市
観
光
協
会
の
信
頼
が
な
し
え
た

成
果
だ
。

　
保
存
食
が
昇
華

　

冬
場
、「
か
や
ぶ
き
家
屋
で
囲
炉
裏

の
上
に
干
し
た
大
根
の
塩
漬
け
」が

出
自
と
さ
れ
る
い
ぶ
り
が
っ
こ
。「
と
も

か
く
し
ょ
っ
ぱ
く
漬
け
て
、塩
抜
き
し

な
が
ら
春
ま
で
食
べ
て
い
た
保
存
食
が

進
化
し
、付
加
価
値
を
極
め
た
の
が

金
樽
で
あ
り
、雪
深
い
山
内
に
暮
ら
す

私
た
ち
の
矜き

ょ
う
じ持
な
の
で
す
」と
佐
藤
会

長
は
語
っ
た
。

　
「
発
酵
仮
面
」の
異
名
を
と
る
発

酵
学
の
第
一
人
者
・
小
泉
武
夫
東
京

農
大
名
誉
教
授
を
し
て「
薫
製
に
し

た
野
菜
を
使
っ
た
世
界
唯
一
の
発
酵

食
品
」と
言
わ
し
め
る
本
県
の
い
ぶ
り

が
っ
こ
。独
特
の
風
味
と
薫
香
か
ら
全

国
の
食
通
た
ち
に
人
気
が
広
が
っ
て
い

る
。

　

本
場
・
横
手
市
山
内
地
区
で
原
材

料
も
漬
け
方
も
徹
底
的
に
こ
だ
わ
り

ス
テ
ー
タ
ス
を
ま
と
っ
た
逸
品
が「
金

樽
」だ
。商
品
名
は
、同
地
区
の
漬
物

自
慢
が
風
味
を
競
う「
い
ぶ
り
ん
ピ
ッ

ク
」の
優
勝
者
に
金
メ
ダ
ル
代
わ
り
に

贈
ら
れ
る
金
ダ
ル（
秋
田
杉
製
漬
物
た

る
）に
ち
な
む
。

　
王
者
の
レ
シ
ピ

　

金
樽
は
、２
０
０
７
年
の
初
代
優

勝
者
の
レ
シ
ピ
を
基
に
、名
人
ぞ
ろ

い
の
山
内
い
ぶ
り
が
っ
こ
生
産
者
の
会

（
佐
藤
健
一
会
長
）メ
ン
バ
ー
が
漬
け
、

08
年
か
ら
横
手
市
観
光
協
会
が
販
売

し
て
い
る
。大
根
は
会
員
が
栽
培
し
た

地
物
。ほ
か
に
は
白
ざ
ら
糖
、米
、米

麹こ
う
じ、米
糠ぬ

か

、食
塩
、原
材
料
は
こ
れ
だ

け
。

　
添
加
物
ご
法
度

　
「
人
工
甘
味
料
や
人
工
着
色
料
、化

学
調
味
料
は
ご
法
度
。黄
色
に
着
色

さ
れ
た
が
っ
こ
は
鮮
や
か
で
す
が
、金

樽
は
あ
く
ま
で
自
然
の
風
合
い
や
風

味
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。米
や
米
麹

を
加
え
る
こ
と
で
味
に
深
み
も
」と
佐

藤
会
長
。確
か
に
色
目
は
地
味
だ
が
、

そ
の
滋
味
は「
い
ぶ
し
金
」の
ご
と
く

渋
く
輝
く
。

　

当
初
、大
根
の
品
種
は
生
産
者
の

選
択
に
任
せ
て
い
た
が
、い
ぶ
り
が
っ
こ

の
ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て
歯
応
え
や

食
味
の
均
一
化
を
図
る
べ
き
、と
の
声

が
巻
き
起
こ
り
多
様
な
品
種
の
試
食

を
経
て
パ
リ
パ
リ
と
し
た
食
感
の「
香こ

う

漬づ
け
の
助す

け

」に
統
一
し
た
。

　
Ｇ
Ｉ
に
登
録

　
一
昨
年
、い
ぶ
り
が
っ
こ
が
地
域
固

有
の
ブ
ラ
ン
ド
を
守
る
国
の「
地
理
的

表
示（
Ｇ
Ｉ
）保
護
制
度
」に
登
録
さ

れ
た
の
を
機
に
、Ｇ
Ｉ
基
準
に
上
乗
せ

し
て
３
〜
４
日
の
い
ぶ
し
や
60
日
の

漬
け
込
み
と
いっ
た
独
自
の「
し
ば
り
」

横手市

金樽
秋田山内 いぶりがっこ

【生産】 
山内いぶりがっこ生産者の会

【販売】 
横手市観光協会
〒013-0023  横手市中央町8-12
 TEL.0182-33-7111

◀ＧＩマークを冠した金樽
１本・約300㌘／希望小売価格
1,036円。小・約150㌘／希望
小売価格540円（いずれも消費
税込）。県内では、かまくら館
内横手市観光協会売店、道の
駅山内、道の駅十文字＝以上
横手市＝、西武秋田店、秋田
県産品プラザ（アトリオン内）＝
以上秋田市＝などで販売　


