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進化した
ハレの
伝統菓子
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大仙市

豆富かまぼこ（菓子司つじや）

4種類の豆富かまぼこ（小）。左からのり皮、たまご皮、トラ皮、昆布皮（各税込み1300円）4種類の豆富かまぼこ（小）。左からのり皮、たまご皮、トラ皮、昆布皮（各税込み1300円）

　
ハ
レ
の
日
に
供
さ
れ
親
し
ま
れ
て
き
た

県
南
地
域
の
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
・
豆
腐
か
ま

ぼ
こ
。知
ら
ず
に
口
に
し
た
ら
意
表
を
突

か
れ
る
か
も
し
れ
な
い
。か
ま
ぼ
こ
と
は

い
え
、甘
い
の
だ
。総
菜
や
お
か
ず
で
は
な

く
、お
茶
請
け
の
菓
子
だ
か
ら
。

　

雄
物
川
水
系
の
流
域
で
江
戸
時
代
か

ら
冠
婚
葬
祭
の
引
き
菓
子
と
し
て
欠
か

せ
な
か
っ
た
。遡そ
じ
ょ
う上
す
る
サ
ケ
な
ど
の
川

魚
の
す
り
身
に
豆
腐
、そ
し
て
高
級
品

だ
っ
た
砂
糖
を
ふ
ん
だ
ん
に
混
ぜ
て
巻

き
、蒸
し
上
げ
た
、み
ん
な
大
好
き
、ま
さ

に
ハ
レ
の
日
の
お
菓
子
だ
っ
た
。

　

北
前
船
の
交
易
と
雄
物
川
水
運
の
発

達
に
よ
り〝
日
本
の
米
倉
〟の
役
割
を
担

い
、豊
か
だ
っ
た
地
域
に
ふ
さ
わ
し
い
ぜ

い
た
く
な
食
文
化
と
い
え
る
。

初
代
は
腕
利
き
町
料
理
人

　
「
豆
富
か
ま
ぼ
こ
」の
商
品
名
で
知
ら

れ
る
大
仙
市
大
曲
中
通
町
の
老
舗
菓
子

店「
菓
子
司
つ
じ
や
」の
事
始
め
も
江
戸

期
。現
五
代
目
当
主
・
辻
卓
也
さ
ん（
55
）

の
高
祖
母
・
ジ
ュ
ン
さ
ん
の
時
代
に
さ
か

の
ぼ
る
。ホ
テ
ル
も
宴
会
場
も
な
い
当
時
、

フ
ー
ド
コ
ー
デ
ィ
ネ
ー
タ
ー
と
も
い
う
べ

き
町
料
理
人
が
式
場
と
な
っ
た
地
主
の

切り分けたトラ皮一枚一枚手焼きしたたまご皮に
すり身をのせて巻く

菓子司つじや

屋
敷
な
ど
に
出
向
い
て
料
理
一
切
を
仕

切
っ
て
い
た
。宿
場
町
と
し
て
栄
え
て
い

た
現
在
の
美
郷
町
の
町
料
理
人
だ
っ
た

ジ
ュ
ン
さ
ん
は
腕
利
き
と
し
て
知
ら
れ
、

特
に
豆
腐
か
ま
ぼ
こ
は
評
判
を
呼
ん
で

い
た
。

　

明
治
期
、大
曲
駅
の
開
業
に
伴
い

辻
家
は
大
曲
に
拠
点
を
移
し
大
正
3

（
1
9
1
4
）年
、一
般
向
け
に
豆
腐
か

ま
ぼ
こ
な
ど
の
菓
子
を
販
売
す
る「
つ
じ

や
」を
開
業
し
た
。

手
作
り
と
無
添
加
貫
く

　

豆
富
か
ま
ぼ
こ
の
製
法
は
、昔
な
が
ら

の
手
間
暇
惜
し
ま
ぬ
手
作
り
と
保
存
料

無
添
加
を
貫
い
て
い
る
。一
方
で
、品
質

や
味
は
時
代
と
共
に
進
化
し
て
い
る
。

　

す
り
身
に
す
る
魚
は
、地
元
で
取
れ

る
川
魚
か
ら
、味
が
よ
く
品
質
の
安
定

し
た
ア
ラ
ス
カ
産
の
ス
ケ
ト
ウ
ダ
ラ
に
変

更
さ
れ
た
。豆
腐
の
原
料
も
秋
田
県
産

大
豆「
り
ゅ
う
ほ
う
」１
０
０
％
に
な
っ

た
。ま
た
最
新
の
急
速
冷
凍
技
術
も
導

入
し
て
い
る
。「
冷
蔵
で
1
週
間
の
賞
味

期
限
で
あ
る
豆
富
か
ま
ぼ
こ
を
、冷
凍

で
も
風
味
を
落
と
さ
ず
１
年
ま
で
延
ば

し
た
商
品
も
販
売
を
始
め
大
変
好
評
で

す
」と
卓
也
さ
ん
。

優
し
い
甘
さ
に

　
「
糖
質
と
タ
ン
パ
ク
質
の
バ
ラ
ン
ス
に
優

れ
た
県
産
大
豆
を
使
い
、昔
か
ら
変
わ
ら

ぬ
製
法
で
固
く
固
く
仕
上
げ
た
豆
腐
が

豆
富
か
ま
ぼ
こ
に
は
最
適
で
す
。砂
糖
の

量
は
健
康
に
配
慮
し
、お
客
さ
ま
に
は
分

か
ら
ぬ
よ
う
何
十
年
も
か
け
て
徐
々
に

減
ら
し
て
き
て
い
ま
す
」と
も
。

　

朝
一
番
、で
き
た
て
の
豆
腐
を
搾
り

水
分
を
抜
く
こ
と
か
ら
作
業
ス
タ
ー
ト
。

「
豆
腐
の
水
分
量
は
日
々
異
な
り
ま
す
。

こ
こ
で
最
適
な
搾
り
に
す
る
こ
と
が
品

質
安
定
の
た
め
不
可
欠
で
す
」。次
に
す

り
身
と
砂
糖
を
練
り
合
わ
せ
、鉄
板
で
一

枚
一
枚
手
焼
き
し
た
皮（
ト
ラ
皮
、の
り

皮
、た
ま
ご
皮
、昆
布
皮
の
4
種
類
）に

盛
り
付
け
一
気
に
巻
き
、1
本
ず
つ
型
に

入
れ
て
蒸
し
上
げ
る
。

完
全
食
、新
た
な
需
要
生
む

　

顧
客
は
地
元
は
も
と
よ
り
、県
南
出

身
者
の
ほ
か
転
勤
や
出
張
、お
土
産
で
食

べ
た
こ
と
の
あ
る
県
外
在
住
者
な
ど「
味

を
知
っ
て
い
る
」リ
ピ
ー
タ
ー
が
多
い
。た

だ
、近
年
、栄
養
補
給
目
的
で
の
新
た
な

需
要
が
生
ま
れ
て
い
る
。

　
「
魚
の
す
り
身
と
い
う
動
物
性
タ
ン
パ

ク
質
と
、豆
腐
と
い
う
植
物
性
タ
ン
パ
ク

質
が
豊
富
で
低
脂
質
、さ
ら
に
は
筋
ト

レ
効
果
を
上
げ
る
糖
分
が
含
ま
れ
て
い

る
優
れ
た
食
品
と
し
て
、東
京
の
会
員

制
フ
ィ
ッ
ト
ネ
ス
ク
ラ
ブ
で
は
定
期
的
に

販
売
い
た
だ
い
て
い
ま
す
」と
卓
也
さ
ん
。

「
昔
か
ら
病
人
食
と
し
て
も
食
べ
ら
れ

て
き
た
の
も
こ
の
た
め
で
す
」

　

県
南
の
伝
統
菓
子
が
進
化
し
今
、新

た
な
展
開
を
見
せ
て
い
る
。


