
青
森
県
の
八
戸
市
は
港
町
と
し
て
栄

え
て
き
た
。
八
戸
漁
港
と
い
え
ば
イ
カ
が

有
名
だ
が
、港
全
体
と
し
て
の
水
揚
げ
高

が
日
本
一
に
な
る
年
も
多
い
日
本
有
数

の
漁
港
だ
。
そ
の
八
戸
に
新
時
代
の
到
来

を
告
げ
た
の
が
、平
成
14
年
12
月
の
東
北

新
幹
線
八
戸
駅
開
業
だ
っ
た
。「
は
や
て
」

が
東
京
〜
八
戸
を
最
速
２
時
間
56
分
で

結
び
、十
和
田
湖
な
ど
の
北
東
北
観
光
の

タ
ー
ミ
ナ
ル
の
座
を
盛
岡
か
ら
奪
っ
た
。
新

幹
線
の
開
業
で
八
戸
と
い
う
街
の
名
前

を
聞
く
機
会
が
多
く
な
っ
た
の
も
事
実
だ
。

そ
の
八
戸
市
に
、新
幹
線
開
業
に
合
わ

せ
て
独
創
的
な
趣
向
の
経
営
を
ス
タ
ー
ト

さ
せ
た
小
さ
な
市
内
旅
館
が
あ
る
。
そ
れ

が
今
回
ご
紹
介
す
る
「
か
に
の
お
宿
」
だ
。

最
初
の
１
年
は
カ
ニ
料
理
専
門
店
と
し
て

の
営
業
だ
っ
た
が
、も
と
も
と
旅
館
で
あ

っ
た
建
物
を
使
用
し
て
い
た
こ
と
も
あ

り
、そ
の
後
は
名
前
の
通
り
カ
ニ
料
理
を

食
べ
さ
せ
る
宿
に
生
ま
れ
変
わ
っ
た
。

カ
ニ
料
理
の
店
は
全
国
各
地
に
あ
る

し
、「
カ
ニ
食
べ
放
題
」
な
ど
を
う
た
い
文

句
に
し
た
宿
も
あ
る
が
、そ
れ
ら
と
は
ひ

と
味
も
ふ
た
味
も
違
う
、新
鮮
な
驚
き

を
与
え
て
く
れ
る
オ
リ
ジ
ナ
ル
カ
ニ
料
理

の
オ
ン
パ
レ
ー
ド
だ
。

「
か
に
の
お
宿
」
の
カ
ニ
料
理
の
コ
ン
セ

プ
ト
は
、”手
を
使
わ
な
い
カ
ニ
料
理
“な
の

だ
と
か
。
確
か
に
カ
ニ
料
理
と
い
う
と
、手

づ
か
み
で
カ
ニ
と
”格
闘
“し
な
が
ら
食
べ

る
イ
メ
ー
ジ
が
強
い
が
、こ
こ
の
カ
ニ
料
理

は
宿
独
自
の
”
創
作
料
理
“と
言
っ
て
よ

く
、「
お
客
様
の
声
が
聞
こ
え
る
現
場
で

働
き
た
い
」
が
信
条
の
料
理
長
が
、イ
タ
リ

ア
料
理
出
身
の
腕
前
を
奮
っ
て
さ
ま
ざ
ま

な
ア
レ
ン
ジ
を
加
え
た
ユ
ニ
ー
ク
な
カ
ニ
料

理
を
食
べ
さ
せ
て
く
れ
る
の
だ
。

カ
ニ
は
、オ
ホ
ー
ツ
ク
産
、ア
ラ
ス
カ
産
な

ど
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
い
っ
ぱ
い
の
本
タ
ラ
バ
を
契

約
ル
ー
ト
で
直
接
仕
入
れ
。
捕
れ
た
て
を

き
っ
か
け
は
新
幹
線
開
業

フ
リ
ー
ラ
イ
タ
ー   

加
藤
　
隆
悦

青
森
県
八
戸
市

か
に
の
お
宿

新
感
覚
の
カ
ニ
料
理
づ
く
し

国内有数の水揚げ高を誇る八戸漁港

外観は一見飲食店風で“隠れ家”の趣1階が会食場と浴室、
2階が客室になっている

青森の田酒などよりす
ぐりの日本酒もそろう
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qカニとエビと白身魚の
お造り

wカニのパイ包み焼き
e蒸しアワビ
rカニもいいが活伊勢
エビのお造りも魅力

急
速
冷
凍
し
た
も
の

で
鮮
度
も
抜
群
。
料

理
の
一
つ
一
つ
が
料

理
人
た
ち
の
手
で
て

い
ね
い
に
つ
く
り
込

ま
れ
て
い
て
、見
た
目

に
も
鮮
や
か
で
、
高

級
レ
ス
ト
ラ
ン
や
料

亭
の
感
覚
で
カ
ニ
料
理
を
堪
能
す
る
こ
と

が
で
き
る
。

コ
ー
ス
料
理
に
は
、タ
ラ
バ
ガ
ニ
の
他
、イ

カ
、ウ
ニ
、ア
ワ
ビ
、伊
勢
エ
ビ
な
ど
の
海
の

幸
が
目
白
押
し
。
魚
介
料
理
が
好
み
の

人
は
ぜ
ひ
一
度
足
を
運
ん
で
も
ら
い
た
い

も
の
だ
。
味
付
け
や
料
理
の
構
成
な
ど
は

お
客
さ
ん
の
要
望
に
も
応
じ
ら
れ
る
の
で

必
要
が
あ
れ
ば
予
約
の
際
に
問
い
合
わ
せ

て
ほ
し
い
と
の
こ
と
。
宿
泊
料
金
は
プ
ラ
ン

に
よ
っ
て
異
な
る
が
、「
カ
ニ
づ
く
し
プ
ラ
ン
」

１
２
、６
０
０
円
を
メ
ー
ン
に
、「
海
鮮
プ
ラ

ン
」１
５
、７
５
０
円
な
ど
の
利
用
が
多
い
。

ま
た
、要
予
約
で
日
帰
り
ラ
ン
チ
プ
ラ
ン

も
４
、８
０
０
円
か
ら
用
意
さ
れ
て
い
て
、

個
室
で
最
大
３
時
間
30
分
の
滞
在
と
貸

し
切
り
で
入
浴
も
楽
し
め
る（
料
金
は
い
ず

れ
も
２
名
１
室
利
用
の
１
名
分
）。

「
か
に
の
お
宿
」
は
今
年
６
月
に
一
部

を
改
装
し
て
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
し
た

ば
か
り
で
、男
性
用
の
岩
風
呂
、女
性
用

の
バ
ラ
風
呂
な
ど
、新
し
い
趣
向
も
加
わ

っ
た
。
女
将

お

か

み

の
弁
に
よ
れ
ば
、ま
だ
ま
だ
手

を
か
け
た
い
と
こ
ろ
は
山
ほ
ど
あ
る
と
言

う
。
料
理
自
慢
の
宿
と
し
て
の
営
業
は
や

っ
と
２
年
が
過
ぎ
た
ば
か
り
。
目

立
た
な
い
場
所
に
位
置
す
る
”
隠

れ
家
“的
な
趣
を
継
承
し
つ
つ
、こ

れ
か
ら
少
し
ず
つ
”進
化
“し
て
い

く
宿
な
の
か
も
し
れ
な
い
。
そ
う

い
う
宿
に
繰
り
返
し
訪
れ
て
、進

化
の
過
程
に
立
ち
会
う
と
い
う
の

も
一
興
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
。

面
白
い
こ
と
に
、こ
の
宿
の
評
判
が
秋

田
県
内
で
も
由
利
本
荘
周
辺
を
中
心
に

口
コ
ミ
で
広
ま
っ
て
い
る
よ
う
で
、秋
田
か

ら
の
利
用
が
意
外
に
多
く
、駐
車
場
に
秋

田
ナ
ン
バ
ー
の
ク
ル
マ
を
見
か
け
な
い
日
は

な
い
ほ
ど
で
あ
る
。

秋
田
か
ら
ク
ル
マ
で
八
戸
に
向
か
う
に

は
、東
北
自
動
車
道
と
八
戸
自
動
車
道

を
使
う
ル
ー
ト
と
、大
館
・
鹿
角
を
経
由

す
る
一
般
国
道
を
使
う
ル
ー
ト
が
考
え

ら
れ
る
。
後
者
で
は
十
和
田
湖
や
奥
入
瀬

渓
流
を
探
勝
す
る
の
も
い
い
だ
ろ
う
。

電
車
で
は
、秋
田
新
幹
線
で
盛
岡
ま
で

向
か
い
、「
は
や
て
」
に
乗
り
換
え
て
八
戸

を
目
指
す
。

せ
っ
か
く
日
本
有
数
の
港
町
を
訪
れ
る

の
だ
か
ら
、郊
外
型
食
品
市
場
の「
八
食

セ
ン
タ
ー
」
や
Ｊ
Ｒ
陸
奥
湊
駅
前
の
朝
市

の
豊
富
な
海
産
物
か
ら
お
み
や
げ
を
買

い
求
め
た
い
も
の
だ
。

口
コ
ミ
で
広
が
る
評
判

（
文
・
写
真
＝
か
と
う
・
り
ゅ
う
え
つ
＝
秋
田
市
）

赤い鳥居が鮮やかな蕪島神社。春に
は無数のウミネコが乱舞する

陸奥湊市営魚菜市場陸奥湊駅前のユーモラスな石像
「イサバのカッチャ」は市場のかあさんの意
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玄関の水槽でタラバガニがお
出迎え
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かにのお宿

●
●さくら野

●
根城小

総合運動公園
●

至盛岡市至鹿角市

至三沢市

八戸市役所

ご宿泊プラン 1泊2食付き 2名様1室お1人様（税・サ込）

○夫婦円満の旅プラン【日曜～金曜・1日5組限定】
ご主人様 12,600円 奥様 半額 6,300円

夕食（全11品）のメーン料理は「タラバガニステーキ」か「ズ
ワイガニみそ甲羅蒸し」のどちらか1つお選びいただけます。
※2カ月に1回メニューが替わりますのでリピーターの方もお
楽しみいただけます。

かにのお宿をお得に楽しみたいなら
○カニグルメプラン…………………… 9,450円

新作カニ料理をとことん堪能したいなら
★カニづくしプラン……………………12,600円

旬の特選海鮮料理と新作カニ料理を堪能する
★海鮮プラン …………………………15,750円
自分たちの特別な記念日に。大切な人と素敵な時間をどうぞ
○記念日プラン ………………………18,900円

日帰りランチプラン お1人様 昼食 貸し切り入浴（税込）
時間11:00～14:30 完全予約制

カ二の甲羅揚げなどが食べられるリーズナブルな日帰りプラン
○ベーシックプラン…………………… 4,800円
豪快なカ二ステーキがメーンの、ボリュームたっぷりプラン
○カニグルメプラン…………………… 6.300円
カニステーキプラス「カニ陶板焼」「カニみそ甲羅蒸し」からチョイス
★カニづくしプラン…………………… 8,400円
もっとぜいたくにカニ料理を楽しみたい方へ
★カニスペシャルプラン………………10,500円
★マークは人気メニューです

K A N I N O O Y A D O

〒031-0075 青森県八戸市内丸一丁目1-12

TEL.0178-45-2234 FAX.0178-45-2055

HPアドレス http://www.maruyu-h.co.jp

施設のご案内
●客室　全15室　　 ●駐車場　30台
●バラ風呂（女性用） ●岩風呂（男性用）
●チェックイン 15:30～ チェックアウト10:00
●ランチタイム 11:30～14:00
※ランチのみも食べられます

t海鮮あぶり寿し特製黄身醤油で
yこの日の前菜は夏野菜のゼリー寄せ
uカニの天ぷらカラスミ添え
i特製チーズ豆腐は女性に人気の宿の名物

客室は改装したばかりで真新しい

女性風呂はぜいたくなバラ風呂の趣向
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