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工
場
直
営
の
専
門
店

　
東
大
館
駅
近
く
の
商
店
街
に
店
を
構

え
る
三み

か

だ
ヶ
田
製
粉
所
は
、和
菓
子
の
原

材
料
を
中
心
に
、米
や
豆
、そ
ば
な
ど
を

製
粉
し
て
卸
売
り
、小
売
り
を
し
て
い
る

専
門
店
。家
庭
用
の
少
量
パ
ッ
ク
か
ら
和

菓
子
屋
向
け
の
業
務
用
ま
で
、餅
粉
、上

新
粉
、き
な
粉
、小
麦
粉
、わ
ら
び
粉
、そ

ば
粉
な
ど
、店
内
に
そ
ろ
え
る
商
品
は

1
0
0
種
類
に
も
の
ぼ
る
。

　
年
の
瀬
迫
る
12
月
と
、春
秋
の
彼
岸

の
前
は
、団
子
や
餅
の
材
料
を
求
め
る

客
で
に
ぎ
わ
う
。そ
こ
に
は
米
や
餅
米
、

大
豆
を
1
升
、2
升
と
持
っ
て
訪
れ
る
農

家
の
姿
も
。店
に
立
つ
店
長
の
三
ヶ
田
咲

江
さ
ん
が「
今
ど
き
こ
ん
な
商
売
、珍
し

い
か
も
し
れ
な
い
ね
」と
話
す
の
は
、昭

和
7（
１
９
３
２
）年
の
創
業
当
時
か
ら

続
け
る
素
朴
な
商
い
。地
元
の
農
家
か
ら

米
や
豆
を
直
接
受
け
取
り
、ひ
き
賃
を

も
ら
っ
て
米
粉
、き
な
粉
な
ど
と
交
換
す

る
。受
け
取
っ
た
米
や
大
豆
は
粉
に
し
て

商
品
に
。農
家
と
は
昔
な
が
ら
の
物
々
交

換
を
行
っ
て
い
る
。

少
量
生
産
で
丁
寧
に

　
店
の
道
路
向
い
の
工
場
で
は
咲
江
さ

ん
の
夫
、三
ヶ
田
正
和
さ
ん
が
製
粉
を
担

当
。産
地
が
分
か
る
安
心
安
全
な
原
料

を
使
っ
て
心
を
込
め
て
製
粉
す
る
こ
と

を
信
条
と
し
て
い
る
正
和
さ
ん
。工
場
の

規
模
は
小
さ
い
が「
少
量
で
も
い
い
も
の

を
」と
原
料
は
国
産
を
中
心
に
厳
選
し

た
も
の
。信
頼
で
き
る
農
家
と
の
直
接
取

引
に
よ
っ
て
米
や
黒
豆
、そ
ば
の
ほ
と
ん

ど
は
秋
田
県
産
。で
き
る
限
り
地
元
大

館
産
を
仕
入
れ
る
。

　
工
場
で
は
現
役
で
昭
和
27（
１
９
５

２
）年
製
の
ロ
ー
ル
式
製
粉
機
が
活
躍

し
て
い
る
。粉
を
ひ
く
ロ
ー
ル
は
太
く
大

き
く
、重
く
造
っ
た
特
注
品
だ
。年
代
も

の
の
た
め
1
日
に
生
産
で
き
る
量
は
約

1
2
0
㌔
が
限
界
。手
入
れ
の
手
間
が

か
か
り
、修
理
の
負
担
も
大
き
い
。そ
れ

で
も
大
事
に
使
い
続
け
る
の
は
、特
注
の

ロ
ー
ル
の
お
か
げ
で
粉
の
目
が
細
や
か
に

均
等
に
仕
上
が
る
か
ら
。き
な
粉
は
大
豆

を
砂
釜
で
自
家
焙
煎
し
て
香
ば
し
さ
を

引
き
出
し
て
か
ら
粉
に
す
る
。

　
粉
屋
の
仕
事
は
信
用
と
品
質
が
全
て
。

「
三
ヶ
田
の
粉
は
質
が
い
い
。安
全
で
お
い

し
い
」。そ
う
感
じ
て
も
ら
い
た
い
と
大
量

生
産
は
せ
ず
、目
の
届
く
範
囲
の
商
売
を

貫
く
。

作
る
楽
し
さ
広
め
る

　
正
和
さ
ん
が
ひ
い
た
粉
を
店
で
販
売

す
る
の
は
咲
江
さ
ん
と
ス
タッ
フ
の
杉
山

敦
子
さ
ん
。２
人
の
肩
書
き
は「
和
菓
子

原
料
コ
ン
シ
ェ
ル
ジ
ュ
」だ
。専
門
店
な
ら

で
は
の
豊
富
な
品
ぞ
ろ
え
と
商
品
知
識

を
生
か
し
て
、そ
れ
ぞ
れ
の
粉
の
説
明
や

和
菓
子
作
り
の
レ
シ
ピ
を
訪
れ
る
お
客

さ
ん
に
ア
ド
バ
イ
ス
し
て
い
る
。例
え
ば
、

創
業
か
ら
変
わ
ら
な
い
製
法
で
作
る
特

製
の「
い
り
粉
」は
県
産
の
餅
米
と
う
る

ち
米
を
香
ば
し
く
いっ
て
製
粉
し
た
も
の
。

「
砂
糖
水
に
い
り
粉
を
入
れ
て
混
ぜ
る

だ
け
で
お
い
し
い
餅
が
で
き
る
よ
」と
咲

江
さ
ん
。家
庭
で
で
き
る
和
菓
子
の
簡
単

レ
シ
ピ
が
得
意
な
咲
江
さ
ん
は
、手
作
り

和
菓
子
の
講
師
や
企
業
の
商
品
開
発
の

ア
ド
バ
イ
ザ
ー
と
し
て
も
活
躍
中
。道
明

寺
、巻
き
物
の
ご
ま
餅
、練
り
切
り
、県

北
の
郷
土
菓
子
か
ま
ぶ
く
も「
意
外
に

簡
単
だ
よ
」と
笑
顔
で
話
す
。

　
た
だ
商
品
を
売
る
だ
け
で
な
く
、会

話
を
通
し
て
作
る
楽
し
さ
が
広
が
る
店

に
。製
法
は
昔
の
ま
ま
に
、商
品
の
提
案

は
今
の
暮
ら
し
に
合
わ
せ
て
。7
月
か
ら

店
の
一
員
と
な
っ
た
息
子
の
耕
太
さ
ん
と

と
も
に
古
き
粉
屋
の
歴
史
を
守
る
。 かまぶく

彼岸の団子
（「だんし」とも）
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春秋の彼岸の団子に正月用の切り餅、節句の桜餅やかしわ餅…。
米や豆を自家製粉、自家焙煎して、季節の行事に欠かせない
餅や団子、和菓子の材料を販売する。製粉所から直売で
お客さまや和菓子屋に香り良い上質な材料を届ける。

町の粉屋さん

店で接客を務める三ヶ田咲江さん。
「和菓子作りの楽しさを広めたい」
と簡単レシピを店でお客さんに提案
している市町村などが開催する講習会で

講師を務める咲江さん

左から、杉山さん、咲江さん、耕太さん


