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炭
と
薪ま

き

で
ゆっ
く
り
燻い

ぶ

す

　
店
主
の
長な

が
は
ま
や

浜
谷
聡
さ
ん
が
こ
の
日
、燻

製
に
し
て
い
た
の
は
鶏
肉
。電
気
や
ガ
ス

は
使
わ
ず
、炭
を
熱
源
に
地
元
産
の
山
桜

の
薪
を
じ
っ
く
り
燻
し
、窯
の
中
に
煙
を

満
た
し
て
い
く
。煙
の
熱
で
釜
内
の
温
度

を
上
げ
て
食
材
を
加
熱
し
、４
、５
時
間

か
け
て
豊
か
な
香
り
を
ま
と
わ
せ
る
。店

名「
チ
ャ
コ
ー
ル
」は
、英
語
で「
炭
」。熱
源

への
思
い
入
れ
を
表
現
し
た
。

　
窯
の
扉
を
開
け
る
と
、水
分
が
抜
け
、

う
ま
味
を
増
し
た
鶏
肉
か
ら
脂
が
滴
り

落
ち
て
い
た
。燻
製
具
合
を
確
か
め
な
が

ら
長
浜
谷
さ
ん
は
話
す
。「
市
販
の
チ
ッ

プ
を
使
え
ば
半
分
の
２
時
間
で
仕
上
が

る
け
ど
、燻
し
た
香
り
が
強
く
残
っ
て
色

も
濃
く
な
る
。炭
を
使
っ
て
山
桜
の
原

木
で
じ
っ
く
り
燻
せ
ば
、香
り
が
ま
ろ
や

か
で
食
べ
飽
き
な
い
味
に
な
る
。色
も
薄

く
き
れ
い
に
仕
上
が
り
ま
す
ね
」。燻
製

に
す
る
食
材
は
、肉
、魚
介
類
、ナ
ッ
ツ
、

チ
ー
ズ
な
ど
。煙
の
熱
で
ゆ
っ
く
り
加
熱

し
た
肉
や
魚
は
、し
っ
と
り
軟
ら
か
い
。

趣
味
か
ら
仕
事
へ

　
原
点
は
、ホ
ー
ム
セ
ン
タ
ー
で
買
っ
た

１
０
０
０
円
ほ
ど
の
簡
易
燻
製
器
。会

社
に
勤
め
て
い
た
２
０
０
２
年
、「
お
い
し

い
ベー
コ
ン
を
作
っ
て
み
た
い
」と
趣
味
で

燻
製
作
り
を
始
め
た
。独
学
で
腕
を
磨

く
こ
と
８
年
。そ
の
頃
、リ
ー
マ
ン
シ
ョ
ッ

ク
の
余
波
で
仕
事
が
不
振
に
な
り
、思
い

切
っ
て
会
社
を
辞
め
た
。「
自
分
が
今
、本

当
に
や
り
た
い
こ
と
は
何
か
」。悩
ん
だ

末
、選
ん
だ
の
が
燻
製
屋
の
道
。J
R
道

川
駅
隣
に
約
８
坪
の
小
さ
な
プ
レ
ハ
ブ

店
舗
を
構
え
た
。「
い
ぶ
り
が
っ
こ
以
外

の
燻
製
製
品
に
な
じ
み
の
な
い
お
客
さ

ま
が
多
く
、ま
ず
は
燻
製
自
体
知
っ
て
も

ら
う
こ
と
に
苦
労
し
ま
し
た
」と
振
り

返
る
。商
品
開
発
、接
客
や
営
業
活
動
、

販
路
拡
大
に
試
行
錯
誤
の
日
々
を
送
っ

た
。16
年
２
月
に
は
現
在
地
に
移
転
。旧

給
食
セ
ン
タ
ー
の
広
い
建
物
が
工
房
に

な
り
、一
度
に
作
れ
る
燻
製
の
量
が
増
え

た
。こ
こ
数
年
は
関
東
、関
西
、四
国
な

ど
に
毎
月
出
向
い
て
、販
売
と
営
業
に
力

を
入
れ
る
。大
手
ホ
テ
ル
や
百
貨
店
な
ど

県
外
に
取
引
先
や
販
路
は
増
え
つ
つ
あ

る
。「
う
ち
の
燻
製
は
、保
存
料
や
着
色

料
な
ど
添
加
物
を
使
っ
て
い
な
い
し
、封

を
開
け
て
す
ぐ
に
食
べ
ら
れ
る
。食
材
の

持
ち
味
を
生
か
し
た
シ
ン
プ
ル
な
製
法

と
、簡
単
に
味
わ
え
る
手
軽
さ
が
ウ
ケ
て

い
る
よ
う
で
す
」と
話
す
の
は
、と
も
に

店
を
切
り
盛
り
す
る
妻
、朋
美
さ
ん
だ
。

手
作
業
と
製
法
への
思
い

　
燻
製
屋
の
朝
は
、炭
の
火
起
こ
し
か
ら

始
ま
る
。窯
の
中
が
温
ま
り
、薪
か
ら
煙

が
上
が
る
午
前
11
時
頃
か
ら
燻
製
を
始

め
、1
時
間
起
き
に
燻
製
具
合
を
確
か

め
な
が
ら
夕
方
ま
で
燻
す
。食
材
の
下
処

理
・
味
付
け
か
ら
、冷
蔵（
味
を
染
み
込
ま

せ
る
）、燻
製
、熟
成
を
経
て
、完
成
ま
で

の
日
数
は
１
週
間
。商
品
数
は
約
40
種

類
を
数
え
、年
々
注
文
数
も
増
え
て
い
る
が

「
作
る
量
が
ど
ん
な
に
増
え
て
も
、手
作

業
で
の
仕
込
み
や
炭
と
原
木
を
使
っ
た

原
始
的
な
燻
製
を
変
え
る
気
は
あ
り
ま

せ
ん
」と
長
浜
谷
さ
ん
は
き
っ
ぱ
り
話
す
。
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わが町

［岩城の燻製屋 チャコール］ 由利本荘市岩城内道川字馬道25-1  TEL.0184-44-8942

青い海と山の緑が広がる由利本荘市岩城の道川で
燻
くんせい

製の専門店を営む「チャコール」。工房内の「燻製室」に入ると、
秋田杉の合板で造った店主自作の燻製窯から漂う
香ばしい香りに包まれる。

町の燻製屋さん

長浜谷聡さんと朋美さん。商品の
製造から販売、管理、営業まで、夫
婦二人三脚でこなしている。工房
内には直売コーナーもある


